Il suo caratteristico aroma speziato viene conferito dal lungo processo di ammostamento a bassa
temperatura e dall'utilizzo di malti speciali, caramellati.

Questa Bock ltaliana & una birra intensa, con aroma di cereali e spezie e un delicato retrogusto
fruttato che la rendono equilibrata e non invadente. La ricetta prevede 'impiego di Malto 100%
ltalianc Bronzato e I'assenza di cereali non maltati.

DOPPI0 MALTO

FORMATI DISPONIBILI : TERMINEDI : INGREDIENTI
: CONSERVAZIONE :

: Bottiglia: Fuste: Bntt|g||a.15 mesi
Prodottain ITALIA : 33cl ow 16L Fusto: & mesi ! Maltod'ORZO, luppole.

GUSTO STORIA
Intenso ed equilibrato con aroma
di cereali e malto tostato, leggermente speziato Peroni Gran Riserva Doppic Malto
nasce nel 1994 da un'antica ricetta
;E;I?IIaIBIRM di Giovanni Peroni. E prodotta
i utilizzando Malto 100% ltaliano
EERMENTAZIONE Bronzato, che ne determina il
Bassa colore orointenso ed & una birra

dal gusto intenso ed equilibrato

TEMPERATURA DI SERVIZIO dedicata ai momenti speciali.

6-8 °C

COLORE
Oro intenso

ABBINAMENTO CIBI

» Came rossa

= Selvaggina

* Pasta condita con sughi saporiti
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PROCESSO PRODUTTIVO
Lungo processo di ammostamento a bassa temperatura
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GRADAZIONE SACCAROMETRICA
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