
Prodotta in ITALIA

Fusto: 
20 L (pet)
30 L

FORMATI DISPONIBILI

Malto d’ORZO, 
mais, luppolo.

INGREDIENTI

Bottiglia: 12 mesi 
Barattolo: 12 mesi 
Fusto: 6 mesi

TERMINE DI
CONSERVAZIONE

Barattolo: 
33cl bar 
sleek 	
50cl bar

Bottiglia: 
33cl ow
50cl ow/uni
62cl ow

5,0%
ALC. VOL.

Peroni Nastro Azzurro conserva da sempre i tratti caratteristici di un prodotto “Made in Italy”, che si 
ritrovano nel suo aroma equilibrato e nella qualità dei suoi ingredienti. Un gusto secco e rinfrescante, 
mai troppo dolce al palato, grazie alla presenza del “Nostrano”, prestigiosa varietà di mais italiano 
coltivato in esclusiva per Peroni Nastro Azzurro. Quelle leggere note di amaro, date dai luppoli nobili 
finemente aromatici, vengono armoniosamente bilanciate dal profumo di fiori e spezie. L’alto grado di 
attenuazione la rende leggera e fragrante per un senso di freschezza fin dal primo sorso.

GUSTO 
Secco e rinfrescante grazie alla presenza 
del Mais Nostrano® e di una delicata nota amara

TIPO BIRRA 
Premium Lager

FERMENTAZIONE 
Bassa

TEMPERATURA DI SERVIZIO 
4-6 °C

COLORE 
Giallo paglierino

ABBINAMENTO CIBI 
•	Pizza 
•	Antipasti e fritture 
•	Pesce alla griglia 
•	Formaggi freschi

GRADAZIONE SACCAROMETRICA

IBU 
6565238 65

American Lager India Pale AleBohemian Pilsner

%
19,80%11,45%4,25% 19,80%

Leggera Normale Doppio
Malto

Speciale

19


